Menu printemps - éte 200

BUFFET FROID

2370 €/ pers.

Sstsde Sud — Ouast
Salode verts, 4. vert, p. do tarre, gésior, magret fumé, tomate cardse of ceuf de caille
Lbrting garnia
Mayo, ciboulorte, (omate, mossbrells, roqualle 6f DoX
Satosde Frasckeur
Stlade Forle marine, couf do (ruife, pannequet do creveyle of couzrgelie mazinées
L2b0uts

o e P P P P P P P P P PP P PP P PP P P P P PP P P P g !

Chitfonnade do, jambon do moniagne o sas quirtiors
(Porze ou melon selon sazison/
Torzane srtisanale

Longe do porc dorée (réndhd of présents
Roti do boeut « extra »
Fromsgas atfinés
Cockpail de saladas vertas
Mitletbuille pégssior
Brockeatte do furts of son smoothio mazison
Créme caramel su beurre 5406
Cadre Lforillontine chocolsy




Menu printemps - été Z0/

Le 7érrorr
24.50 €/ pers.

Charirouse do magrey do cansrd af sbricols moelloux,
Michke ot so vinaigretie 4 Ihwle do noselte
O
Ovérs do foro gras
O
Quouas do gambas en persillade, déglacées su Nelly Frat

i o e, e e,

Magret do cansrd 20¢ séuce mire — cassis
Tomate grappe 2o(e, polents crémeuse sux logumes af basilic
Ou
Stpréme do printade cuisinée su vinsigre balsamigus,
Kisogo sux chsmpignons
Ou
Dos deo cabilloud qu beurre blonc
FPolenta crémeause sux patr(s logumas ot basilic

i o e, e e,

Porre Bello Hélene
O
Stpréme d 2nan4s podlé su sucre do canne ef Malkbu
O

Emotion dhocolty suk 4qrumes, sSorbet poire



Menu printemps - é1é 200
Le Iradition

18.530 €/ pers

Millefouille do (omate, subergine, mossarells af jambon cru
Vinazgrotie 4 1buile do basilic
Ou
Lovolting de ssumon fomé,
Fromagas sux herbas fraickes ot bouguet do masclun
Ou
Tourdte Prcarde

(Fondue do poresus ot Maroillas)

Ballotzin do volsille ot son jus rédut sux Gpicas douces

Fieras6 do pomme do torre
(9,7

Sauté do vesu sux 4gramas

Pomme Anns ot fan do logumes
Oz

Pavé deo squmon squce vanille

Krs sux peatits lgumas

Zezzane do pommes, créme fouetide su Calva
Ou
Moelloux podre caramel
Ou
Fondsant chocolat et créme anglasse
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