aestaurant - TRAITe,,
A TERRASS.

/P

Resto.traiteur.la.terrasse@gmail.com

MENTU FIN D ANNEE 2009

Les entrées froides

Foie gras maison 100% canard (70 gr) .......coeovveeerrreeenniseesinineenensenens 9.60€
CocRtail crabe — crevette — mMangue (125 G)ec.ceeerereeeeerrerecrnninieieininieenennes 5.60 €
Terrine de canard confit, zeste d"orange (100 g)............cooveervuririvrerriniacee, 5.40 €
Pavé de saumon fumé aux épices douces (120 g).......uuvvvivvervrinicrernininnes 6.90 €
Les entrées chaudes

Croustade d’escargots de BOUTGOGNE ........cvveveervererveereuririeiersirisiieiessisiaeiessnnes 6.10 €
Gambas géantes roties au beurre parfumé (les 4 %pieces) .......uevevennee. 10.90 €
Navarin de St Jacques aux pts légumes (200 g) 8.60 € ...........xeecevevrereeencnns 7.60 €
Créme brulée de foie gras ..., g

Les plats chauds

Estouffade de sanglier aux chdtaignes (250 g)................

Pavé de veau SAUCE FOTESLIETE .......c.curereeveerririicreiririenenn)

Magret de canard farci au foie gras ............oveeevrecene. fovreinine

Filet de baeuf en OTIOCHE ........c.coveveeeeeeirriicreiriiaee, |

Les garnitures

Blini de pomme de terre et poélée Ardéchoise..................cccvvivervirinivicrnininn. 1.90 €
Flan de CRAMPIGIONS ......covvvvevuerviriieiieiririiicreisiice st 1.60 €
Gratin de pomme de terre fOreStIeTe...........cvvvvveueririererririieeriseeieisneeann, 2.50€
Créme O1ulée d ASPEIGe.......cuvuveeeeeueiriieieiriricieiesitee sttt 3.10€
Les desserts

Normandise(pomme poélée, coeur caramel)...............ccvvvevervninvcrerninicnennns 3.60 €
Assiette gourmam{e L R Y o) (KRR 5.10 €
FTAMBOTSIET ..ottt sttt ettt 3.60 €

Sphére chRocolat-MACATONAAE. ..........c.covioevriecirieirirsie et 4.60 €



